
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Varm tapas:                  Catering / spise her 

 Grillmarinerte kyllingspyd med peanøttsaus (5,11)   Kr 39 / 44 
 Grillede kyllingklubber med BBQ-saus og maispuré  (7)  Kr 32 / 37 
 Stekt chorizo med eplebiter, løk og aioli (3,8,10)   Kr 41 / 47    
 Spansk omelett med chorizo (3)     Kr 33 / 38 
 Vårrull med kylling (1 stk) (1,3,7,10) med sweet chili saus   Kr 36 / 41 
 Spanske kjøttboller (7) med pikant tomatsaus   Kr 32 / 37 
 Baconkjøttboller på spyd (7) med rødløk og grillet mais  Kr 32 / 37 
 Red curry vegetarboller med ris      Kr 40 / 46 
 Pølsemix tapas 3 forskjellige smaker med urterømme (7)  Kr 42 / 48 
 Tapaspølse m/chili og ost (7) på spyd m/paprika og oliven  Kr 30 / 35 
 Frittyrstekte løkringer med chilimajones (1,3)   Kr 26 / 29 
 Grillede grønnsakspyd     Kr 29 / 33    
 Patatas Bravas – Ildfulle poteter med spicy tomatsaus  Kr 35 / 40 
 Saltbakte småpoteter       Kr 29 / 33 
 Lun focaccia med cherrytomater og oregano (1)   Kr 22 / 25 

Kald tapas:  

 Bacondadler (2 store dadler)     Kr 32 / 37 
 Ost i dadler med spekeskinke (7) (1 stor dadel)    Kr 24 / 27 
 Chili- og hvitløksmarinerte scampi (2) med focaccia (1) og chiliolje Kr 39 / 44 
 Hjemmelaget mjuklefse med souvas og tyttebærrømme (1,7) Kr 30 / 35 
 Hjemmelaget mjuklefse med fenalår, rømme og rødløk (1,7) Kr 29 / 32 
 Stekt røkelaks med hjemmelaget eplemos (4)   Kr 39 / 44 
 Gravlaks med sennepskrem og toast (1,4,10)   Kr 39 / 44 
 Lakserull med pepperrotkrem (1,4,7,12)    Kr 29 / 33 
 Melonspyd med spekeskinke og Jarlsberg (7)   Kr 28 / 32 
 Pepperballs (små ostefylte paprikaer) med urter (7)   Kr 38 / 43  

Salater: 

 Broccolisalat med bacon (3,7,10)    Kr 29 / 32 
 Tomatsalat med basilikum og rødløk    Kr 25 / 28 
 Tyttebærsalat m/ananas, appelsin, selleri og valnøtter (3,7,8)  Kr 26 / 29 
 Rosenkål med bacon og valnøtter (8)     Kr 29 / 32 

Flere varianter salater og annet tilbehør finnes i koldtbordmenyen!      Se også andre siden! 

Saltbakte småpoteter 

Stekt røkelaks m/hjemmelaget 
eplemos 

Bacondadler 

Tapas fra Nordneskroa - et godt alternativ! 
 

Menyen kan også kombineres med vår Koldtbordmeny.  Begge menyene kan også lastes ned fra vår hjemmeside 
www.nordnescamp.no.  Vi kan hjelpe deg å sette sammen en bestilling hvis du ønsker det.   
 
Bestillingsfrist: Minimum 1 uke i forkant.   Minste antall: 10 personer.  Minimumsordre kr 2.500,-. 

Priser per person 

Annet tilbehør: 

 
 
 

Prøv våre hjemmelagede 
geléer og chutneyer! 

Passer til tapas! 
Selges i 210 ml glass:  

Akevittgelé  
med granskudd kr  149 

Tyttebærgelé 
med cognac kr 149 

Eplechutney kr   98 
Ripschutney kr   98 
Rabarbrachutney kr   98 

Tapas 



 
 
 

 

 
   Priser per person 

Dessert       Catering / spise her 
 

 Hjemmelaget karamellpudding m/karamellsaus (3,7) Kr 45 / 50 
 Riskrem med hjemmelaget jordbærsaus (7)  Kr 35 / 40 
 Multekrem med krumkaker (1,3,7)   Kr 45 / 50 
 Tjukkmelk Panna Cotta m/marinerte multer (7)  Kr 45 / 50 
 Møsbrømsnurr (1,7) – møsbrømlefse servert som fingermat Kr 30 / 35 
 Oreodrøm med ostekrem (1,6,7)   Kr 35 / 40  
 
 
 

Hjemmelagede kaker: 
 
 Smørkake med møsbrømknekk (1,3,6,7,8,11)  Kr 625 / 695 
 Gluten- og laktosefri sjokoladekake m/peanøtt topping (3,8) Kr 495 / 545 
 Tyttebærdrøm (Syrlig ostekake på mandelbunn) (3,7,8) Kr 525 / 595 
 
 
 

Fruktfat: 
       

 
 

 Standard fruktfat med 5 varianter frukt   Kr 50 / 55 
 Stort fruktfat med 10 varianter frukt    Kr 80 / 90  

     
 

 
 
 
 

 
 

 
Bestilling kan du gjøre du på: 
 

 telefon 756 93 855 
 post@nordnescamp.no 
 Facebook.com/Nordneskroa 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nordnes, 8255 Røkland – tlf. 756 93 855 - post@nordnescamp.no 
www.nordnescamp.no 

 

Panna Cotta 

Møsbrømsnurrer 

Allergener: 

1. Gluten 
2. Skalldyr 
3. Egg 
4. Fisk 
5. Peanøtter 
6. Soya 
7. Melk 
8. Nøtter 
9. Selleri 
10. Sennep 
11. Sesamfrø 
12. Sulfitt 
13. Lupin 
14. Bløtdyr 
 

Fruktfat 

Riskrem 

Følg oss på Facebook og Instagram 


